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Prot. n. D1640 dcl 23.03.2019
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liD68l scclc di lravara

Spctt.lc
(lcntnr pcr I'lmpicgo di A lrigcnto
Via Acronc,5l
sc0 | cl)Ofd rcgion c,sicil ir. it

o'Adtletto panilicntore e prsticccre" CS39

lornr:rtivi rli qualifr
pubblico di .sclcziol

(AG) C.tla Sjan llen

:,i ì i.:' l.^u)P^-rt^,
'.-1 jl!' ì rrrrnrLarqrt

:azionc mirati al
e Allievi Corso di
edetto, sne.

ll sottoscritt(ì Dolt (i;rclano llarbe ra uato it irLzrrrin il 20lOBl | 946 r: residentc in'l'r.cu-rc.sti,
Novzrlucc. (>6 irr qualitiì tl i lrrr.rsiclcntc c lalc l{apprcscrì(altc c{i Associazicluc L)ris <

Cìatanin Via Salvatorc Paola. l4lA. Clodicc Itl AC'Y/.i5. giusti l)l)C. N. 7140 dcl l0r
7741 clcl 28l12l20ltJ. lc lilcc guida zrpprcr tc con l)lXi. n. 2(t7 tlcl 2510112011. noncht
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Edizione

n.

IitolÒ
denominazione

dei cor€aJ

corso

(cotil(ne)

Fava.a
(AG)

Stagc in impresa

(st/No)

681
Addelto

pan ificatore
pasticcef e

Iìgresso

Scuola
secondaria
di I grado

to cofinanziato dal

POR

Sede

Qualifica

AVVTSO N.8/2016

PER LA REALI AZIONE DI PE FORMATIVI DI QUALIFIC ZIONE IIflIRATI AL
RAFFORZAMEN O DELL'OCCUPABILITA' IN SICIUIA

iazir:ne Eris

Sede legale: Safvatore Paola 14lA- Catarnia

Secfe forrnativa : San Benedetto, sn. - Favara (

0922591000 Mail : didattir:a

Proge : Titolo/ denominazione
$icilian Bakery

Areà tto-area Professionale
AGRO-ALI NìIARE - Produzioni alimentari

ice CIP progetto
lD progetto: 340

Graduatoria D.D.G, n. 7140 10.12.201E e D.D.G. n.7741 def 28.12.21118

BANDO PU LICO DI SELEZIONE ALLIEVI

Allegato A alle l,inu (r'lirlo approvatc c

ctLtA FSE:20t4-2020

l)ag. l/ó



FINALITA DELL'INTERVENTO

La proposta progettuale prevede un
professionale di "Addetto panificatore
coerenza con la classificazione delle
Pasticcieri e cíoccolatai) ll corso si
competenze tecniche nel settore
professionalità e formazione del terrì
mercato del lavoro I destinatari sara
qualità, nel rispetto delle norme igierr
allmenti; pianificare e svolgere il propri
da forno e individuanclo materiali, stru
tecniche di conservazione e stoccagg
con gli altri componenti del team di
dimensione, nonchó di strutture al
scheda corso, il modello formativo
competenze tecnico-professionali
tecniche di pranrficazione e organ
preparazione di semilavorati; alle tec
dolciari e da forno: alle tradizioni
comunrcazrone, marketing e vendita de

DESTINAT

ALL'EDIZIONE ED68I C

Titolo conseguitr.s. Addetto paniftcatore

Sede dl svolgimento' C/da San Benede

Numero di parteci;tanti: 18

Data prevista rli avvio del corso 01/07,

Sono destinatarr delle attività formative
di prima occupazione, i disoccupati, in
della candidatura per la parlecipazio
requisiti:

essere residenti o domiciliati in Sicili
avere un'età compresa tra un ntinim
avere il titolo di studio minimo Scu
delle qualificazioni" in corrisponde

Allcqato A lllc /.úit,, ( rrrlrlrl irl.lltlovatc c Pag. 2/6

j rì (. t^l-t: (\rRilf)(il

î

formativo fhalizzalo al conseguimentc della qualifi:a
ticcere", nell'ambito della formaztone per c soccupati e in

ssioni ISTAI- CP2011 (6.5.12.1 pane tieri, 6.5.1 3.1
opone I obiettivo di formare una figura pro essionale con
le produzioni alimentari, rispondendo alle domanda di

ro In questo settore e migliorando la cc npetitività nel
cl rn grado di: preparare pane e prodotti d pasticceria di
-sanitarie e di sícurrezz.a; conoscere i princil i nutritivi der;li
lavoro rispettarrdo ternpi e fasi di preparazic re dei prodotti
enti e attrezzature adeguati; gestire gli ord ni e applicare
dei prodotti; lavorare in autonomia e/o in ;ollaborazione

voro, all'interno di irnplese arligiane di pir cola o media
iere/ristorative In coerenza con gli standar J definiti dalla

à strutturato in mocJuli funzionali all'a ;quisizione di
ive alle nornrative cli sicurezza, igiene e HACCp; alle
ione delle attività; alla selezione di materir prime e alla
iche di impasto lievitazione e cottura di p odotti panari,

astronomiche nazionali e regionali; all,r strategie di
prodotti.

I E REQUISITI DI AMMISSIOI{E

SO CS390 - Addetto panificatore pasticcr re

ticcere

o, s/i. - Favara (AG)

I'Avviso, le persone in età lavoratìva, le pe sone In Cerca

, al momento
dei segurenti

usi i disoccupati di lunga durata rn possessr
al percorso formativo siano in possessc

di 18 anni e un nrassimo dr 65 annr complurr
secondaria di I graclo, indicato nell Allega:o A "Elencro
a del profilo di riferinrento

19
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Non sono inclusi, tra r

richiesto il oossesso di
destinatari vviso, gli occupati. In caso di cittadini nor comunitari, e

regorare di soggiorno in corso di validità

[inserire solo per i progetti rivolti a ltl esecuztone cli penal' Sono destinata ri delle attività
candidatura per la par ecipazrone alformative dell'Avviso, i soggetti, che al momento della

percorso fornratívo siano in possesso i seguenti requisiti:
- essere detenuti rn lstituti di pena del
- avere un'età contpresa tra un nrinim
- avere il titolo di studio mirrimo

nell'Allegato A "Elenco delle quali

erritorio siciliano;

rra e possorìo
lto e prodotte

28 dicembre

i l::::: ::::i:::::t:: ::: :::::: nd ca,.
i" in corrispondenza del profilo di rife imenro.

I destinatari devono essere in oossess inoltre dei seguenti requisiti:
lla scheda corso)- (inserire eventuali requisiti previsti d

- (inserire il requisito correlato all'alfa
- (inserire eventualr altri prerequisiti)

azione informatica se prerequisito al corr o)

I suddetti requisiti devono essere oo ti alla data di presentazione della candidat
essere comprovati con dichiarazioni, testuali all'istanza sottoscritte dall'interess
in sostituzrone delle normali certificazi
20OO n 445

i, secondo le modalità previste dal D.P R

Si precisa che un allievo
l'esclusione dell allievo da

non puo e re rscritto cr:ntemporaneamente
tutti i corsi a risulta iscritto

apiudi ur corso, pena

O e Aula

ART]COLAZIONE DEL CORSO

Tabella di riepilogo articolazione del

'Mantenere per progetti rivolti a soggetti in

lrmentare

uzione di pctr:r

t l)l)Cì rt. .?67 dcl _-15 ttcrrlaio.2_0 I 7

oro

e ordinaria manutenzione

4o

iÒ

30

40

,5

4A

Allcgato A allc l.inct (ìui(l(t ap1r(\vaÍc l)ar!. 3/6
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Elementi di dietetica: principi nutritivi e

Tecnologie e metodi di stoccaggi<t

Tecniche di comuÀieazioÀe oroanizzàti

Spazi di lavoro: procedure, protocolli e

Le materie prime: critéiloi seteiiiiÀè e

Trasformazìone e reanizazionà ai oroUi

lgiene e sicurezza sul iuogo di lavoro

Atfanetrzzàzione informatica

Li n g u a i nffié : 1-ffi 1 e p rsr- nierméd io I

Ore stage previste: 240

Durata complessiva del corso: 680

MODALITA DI ISCRIZIONE

La domanda di ammissione al corso,
rilevazione dati destinatari.

ll candidato dovrà apporre in calce
documentazione:

- copia di un documento di ricon
- copia del codice fiscale;
- Dichiarazione di lmnredrata Di
- copia del titolo di studio o dichiar
- curriculut'n vilae in formato

Sono ritenute rrulle le domande orive di
richiesti o le clomande incomplete nel

La domanda dovrà essere presentata
C/da San Benedetto, sn. - Favara (AG
13 00

Nel caso di trasmissÍone per raccomar
nceztone

Allcgato A illc Lint,e (i rrirlr apltrovate cr I)lXìn. l(r7 clcl 25.9911r1i1i0 J0J?_ )ag -ll(r
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Titolo del ulo

attte metaboliche

e terminologià di Jétiore

niché dilgGne e riorcjino

ontamento

da forno

ntata in carta semplice sulla base del mo Jello Sched:t

e allegare la seguentela dornanda la ;lropria firrna

ento In corso dr validità,

ibilità al lavoro (DllJ) rilasciata dal Centro pt r l'lmpiego;
ione di equipollerrza:
sottoscritto

oscnztone 0 mancantt ancne di uno solo c ei documenti

ASSOCIAZI )NE ERIS -.
rJel giorno 01'0412019 oret

to

rrettamente pres$o la sede di
entro il termine inrprorogabile

ata non farà fecJe il tinrbro postale di invio na ouello di

30

4Ò
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Le istanze pervenute oltre il predetto
saranno prese in considerazione al fi
caso in cui non sia stato raggiunto

dellattività professionale prescelta ll c
l'effettiva preparazione di base del can
posseduti e del curriculum eventual

commissione. Per gli altri verrà strlal
d'esame, in base alla quale verranno
ripescati i corsisti nelle ipotesi di eventu flnunce

Sulla base dell'art 5 I dell'Avviso B/201

MODALITA' DI PARTECIPAZIONE

La paftecipazione al corso e
consentite e pari al 30% del
allievi, che superino tali lrnriti,

ine sararrno acquisite con data certa e 
I

di eventuali subentri, secondo l'ordrne cr

lnzrone
tte bando :;i

BeFedetto. sn. - FavALe

ll bando sarà pubblícato all'indirizzo
diAgrigento.

erisformazictne it, e affisso presso il Cerrtro

La selezione si svolgerà in due rnoryìen essenziali il prìmo sarà dedicato alla massi
Celi'otferta formativa nel territorro di r nto, attr::verso la pubblicizzazione de
rispettivo bando di rec;lutamento; il se ndo valuterà tra i candidati quelli dotati di r

cativi innovativi assumendo comportamer
ne consiste in un colloquio motivazionale di ,

adeguate per operare in contesti ed
affidabili. A tale scopo la prova di selezi
finalizzato ad accedare l'effettiva

enle presentato, per valutarne Ie attitudi
caratteriali, nonché la spinta rnotivaz e verso la prr:posta formativa ed i suoi sbor
Al termine della prova, verranno esclusi
prove circa le aree di valutaziorìe sopr

ro che non avranno raggiunto complessii

vazione alla frecluenza del corso e allo
oquio avrà la durata necessaria e sufficientr
ato nell'area di rnteresse del corso tenuto r

considerate la sufficienza in base ai criter
una graduat<lrra del punteggio raggiuntc

mmessi i prirni 1B allievi e dalla quale pot

non e ammessa la partecipazione dr uditori

gratuita e
monte ore
saranrìc) lusi d'ufficr<;

frequenza e obbligatoria.
rso e comrrnque per non

ll numero massirr
piu di '10 giornr cc

: di assenzer
rsecutivi Gli

Le attività di stage si svolgeranno pre

1. SO.Dl.pAN S.A.S " Via 1." Viscorrti

2. PANIFICIO PADRT- PIO - Via l.Jni

Allcslto A alle l.iirct, { ilrrrla ir;rlrrovirtr, r,r

le seguentr inrprese:

4 - Aragoner (AG)

d'ltalia, sn . Aqrigento

î

[1.',lt;.j{: i\aq,lt ,: i urrv.:<-i;

30% del nrorrte ore corso prevÍsto e siar
candrdature dei soggetti che hanno rpato alla selezione

MODALÍTA' DI SELEZIONE

Si procederà all'inserinrento degli allievi econdo l'ordtne di arrivo delle domande cli is
Qualora le suddette istanze doves superare il numero richlesto dal prese

leftiveprocederà allo svolgimento defle prove

lezioni si terran ile 9al 30 resso As ne ER S - C/da San

per l'impiegcr

na diffusionre
corso e dell

aratteristichr=
:i concreti ra

rrientamento,
svolgimentrr
per sonoare

onto dei titoli
ri ed i tratlii
chi operativi.
anrente nelle
fissati dall;l
nella prov:l

anno essere

,rotocollate, e
rnologico, n,el
o esaurite le

)aq 5/ó



GIOKOLANDIA-Via R Guttuso,

CAFFE' OI-IMPYA S rt - Via S I

I FRUTTI DEL GRANO - Via S

INDENNITA' GIORNALIÉRA DI FRE

Agli allíevi che abbiano frequentato a
e riconosciuta un'indennità giornaliera
relative alle attività accessorie e di e

L'indennità di frequenza è riconosciu
pianificata di durata inferiore a tre ore
di almeno tre ore

GER IFICAZIONE FINALE

A segurtc del superanrento dell'esame
frequentato alrneno tl 70% delle ore
Addetto panificatore pasticcere, in
Siciliana adottato con decreto asses

RIFERIMENTI E CONTATTI PER LA S

ENTE: Associazione Eris

INDIRIZZO. Clda San Benedetto, sn. -
TELEFONO'.0922591000 int. 2 FAX: 0

EMAI L. didattica ag@erisformazione. it

VIGILANZA E CONTROLLO

ll corso è sottoposto alla vrgilanza e al
dell'istruzione e Formazione Professio
normativa vioente

3.

4

e
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n, - Aragorra (ACì)

Rosa, 104 - Aragona (AG)

Rosa, 104 .-Aragona (AG)

tl70% delle ore complessivanrente prev
frequenza pari a € 4,00 lordi, ad esclusione

se il partecipante frequenta le attività dell'ir
egli altri casi l'indennità e riconosciuta per r

-_-J

ste dal corso,
Celle giornate

rtera giornata
na frequenza

finale a cui salanno ammessi solo gli allie
plessrvanlente f-lreviste. sarà rilasciata I

a con il Repertorio delle rlualificazioni
n. 2570 del 26 maggio 2016

avara (AG)

2591 000

ntrollo della Regione

,ii che hanno
r qualifica di
lella Regione

Siciliana - Dipartimer to Regionale
2 dell'Avvisct 812016, ronché dellale, ai sensi dell'art 1 1


